Aprilis Sparkling Roséwein 2021 Theopetra | Meteora Thessalien
Aus der friihen Weinlese der Limniona-Rebsorte sowie des Xinomavros. Tolle frische
Aromen von Erdbeeren und schwarzen Johannisbeeren zeichnen ihn aus. Am

Gaumen weich und mit erfrischender Saure.
From the early harvest of Limniona grape variety and Xinomavros. Great fresh aromas of strawberries and
black currants characterize it. Soft on the palate with refreshing acidity.

Crémant de Bourgogne Pinot Noir Rosé | Chartron et Trébuchet

Dieser feine Crémant de Bourgogne aus Pinot Noir leuchtet hellrosa im Glas. Er
zeichnet sich durch eine ganz feine Perlage, einer bezaubernd duftigen Nase nach
Erdbeeren und Himbeeren, stiBen Kirschen und Johannisbeeren aus. Am Gaumen
zeigt sich Lebendigkeit, ausgedriickt durch eine frische Sdure, Geschmack von
Milchbrétchen, Orange und leicht nach Brombeeren. Der Abgang ist langanhaltend.

Ein herausragender Crémant.

This fine Crémant de Bourgogne made from Pinot Noir shines light pink in the glass. It is characterised by
a very fine perlage, an enchantingly fragrant nose of strawberries and raspberries, sweet cherries and
currants. The palate shows liveliness, expressed by a fresh acidity, flavours of milk buns, orange and
slightly of blackberries. The finish is long-lasting. An outstanding crémant.

Champagne brut précieux | Veuve Bonneval

Sehr lebendig. Vom kleinen Champagner-Haus Veuve Bonneval. Rosé-gold im Glas,
fast ins Kupfer gehend, blumiges Bouquet mit Aromen von Pfirsich und etwas
Brotigem, Vanilleschote, Erdbeere, Kaminduft. Am Gaumen feine Perlage mit
Erdbeere, prickelnd.

Very lively champagne from the small champagne house Veuve Bonneval. Rosé-gold in the glass, almost
copper-like, floral bouquet with aromas of peach and a little toastiness, vanilla, strawberry, chimney. Fine
perlage on the palate with strawberry.

Champagne Grand Cru brut Réserve | Paul Bara

Aus den Grand Cru-Lagen des kleinen beriihmten Champagne-Dorfes Bouzy. 75%
Pinot Noir, 15% Chardonnay. In der Nase eine Kombination aus saftigem rotem Apfel,
Birne, gesalzenen Mandeln, Erdbeeren, frischem Toast, sehr feine Perlage, samtig
weich, kraftvoll und konzentriert am Gaumen.lm Abgang etwas frische Minze.

From the Grand Cru sites of the small famous Champagne village. Bouzy. 75% Pinot Noir, 15% Chardonnay.
On the nose a combination of juicy red apple, pear, salted almonds, strawberries, fresh toast, Very fine
perlage, velvety soft, powerful and concentrated on the palate. A little fresh mint on the finish.nose, very
fine perlage, velvety soft, powerful and concentrated on the palate, lime and citrus. A little fresh mint on
the finish.
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Champagne Laurent Perrier la CuvéeDeutz

So kann man einen gelungenen Abend einlauten... Vielfaltig und unheimlich
komplex. Zartes Bukett von frischen Zitrusfriichten und weifRen Bliten. Am Gaumen
Weinberg-Pfirsich und weille Frichte. Perfekte Ausgewogenheit zwischen Frische
und Finesse mit ausdrucksvollen Fruchtaromen im Finale. Wunderbare Assemblage
aus den drei Champagner-Rebsorten: 45% Chardonnay, 40% Pinot Noir, 15% Pinot

Meunier. 15 Monate Fassreifung,, 3 Jahre Flaschenlagerung.

Diverse and incredibly complex.Delicate bouquet of fresh citrus fruits and white flowers. Vineyard peach
and white fruits on the palate. Perfect balance between freshness and finesse with expressive fruit
flavours in the finish

Champagne Deutz Brut

Der Brut Classic ist eine Cuvée aus je einem Drittel Pinot Noir, Pinot Meunier und
Chardonnay. Er reift mindestens 30 Monate in bis zu 65 Metern tiefen Kellern. Er
besitzt eine umwerfende Frische, zarte Pfirsich- und Zitrusaromen vereint mit
einer intensiven Linge. Ein brillanter Champagner!

Champagne Deutz Rosé

80 % der Trauben stammen aus Grand und Premier Crus Lagen. Der Brut Rosé,
eine Cuvée aus 90 % Pinot Noir und 10 % Chardonnay, ist fruchtbetont mit
Aromen von Kirsche, Brombeere und Granatapfel. Er prasentiert sich lebendig
und frisch. Hervorragend als Solist oder Aperitif, besitzt aber auch genug Kraft
um ihn als Essensbegleiter einzusetzen.
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